
 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Az. Agr. CA’ LOJERA 

 Via 1866, 19  

25019—Rovizza/Sirmione 

info@calojera.com                                                                                                               cell. 348 6353640 

LUGANA D.O.C. SUPERIORE 

UVAGGIO: 100% Turbiana 

UBICAZIONE VIGNETO: Loc. Rovizza di Sirmione –   

a 330 mt dal lago di Garda 

ALTITUDINE: 66 mt sul livello del mare  

ESPOSIZIONE: nord/sud 

RESA / HA:  90—100 qli 

ETA’ VIGNETO: unica parcella di un vigneto di 35 

anni 

TERRENO: argille moreniche sedimentarie  

VENDEMMIA: raccolta manuale ultima settimana di 

settembre 

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO: pressatura soffice 

delle uve con successiva fermentazione dei mosti: 

90% in acciaio con lieviti selezionati e 10% in 

barrique - sfecciatura per sedimentazione  

Affinamento di un anno sulle fecce fini in botte di 

legno da 25 hl con bâtonnage regolare. Minimo 6 

mesi in bottiglia 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: al naso 

evidenzia sentori di frutta matura con note 

balsamiche. Il palato viene completamente avvolto 

da una struttura piena, accompagnata da un’acidità 

tesa e dalla caratteristica sapidità 

MIGLIORE ESPRESSIONE EVOLUTIVA: dopo 7 anni 

dall’imbottigliamento 

ABBINAMENTI: risotti, zuppe di pesce, carni bianche 

al forno, formaggi stagionati o erborinati  

  

 


