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ROSATO MONTE DELLA GUARDIA

Von Merlot und Cabernet, es tragt seinen
Namen nach der sonnigen Mordnenhtigel
stdlich des Gardasees, wo die Trauben
angebaut sind.

kirschrote Farbe mit rubinen Reflexen, frisch
und fruchtig.

Es soll jung getrunken sein, um den Duft zu
geniessen, es ist Uber die Zeit flr die weiche
Reife geschatzt.

Technische Eigenschaften

Weintrauben: Merlot e Cabernet

Standort der Rebflache: Moranenhugel
Anzahl von Pflanzen pro Weinberg: 3200
Boden: higelig, steinig und sonnig

Garung: Stahlfassern

Serviertemperatur: 12 — 14°

Begleiter: Salami, Schinken und Melone, Pizza,
Pasta, Paella, Catalana


http://www.wikiwords.org/dictionary/malolaktische_Gärung/143752/2001664

