LUGANAD.O.C.

Vino bianco con colorazione che vada un brillante paglierino
ad accennate sfumature verdognole, raggiungendo riflessi
dorati con I'invecchiamento.

Al naso risulta un piacevole bouquet a melone e mandarino
con accenni di menta e qualche nota floreale.
Al palato si sente una certa astringenza ma quasi inesistente
e con ottima fruttuosita.

Guida GamberoRrosso 2003:

2 BICCHIERI - vendemmia 2001

Japan Wine Challenge 2003 - TOKYO: vendemmia 2002
Guida Gambero Rosso 2004:

2 BICCHIERI - vendemmia 2002

Silver Medal - Starwine International Wine Competition
(PHILADELPHIA March 2004): vintage 2002

Guida Gambero Rosso 2006:

2 BICCHIERI - vendemmia 2003

Guida Gambero Rosso 2006:

2 BICCHIERI - vendemmia 2004

Guida Gamebro Rosso 2007:

2 BICCHIERI - vendemmia 2005

I vini d'Italia 2007, L'espresso:

3 bicchieri vendemmia 2006

Vini buoni d'ltalia, Touring Club Italiano:

3 bicchieri vendemmia 2005

Caratteristiche Tecniche:

Nome del vino: Lugana d.o.c.

Gradazione alcolica: 13%

Vendemmia 2006

Uvaggio: Trebbiano di Lugana 100%
Ubicazione del vigneto: Sirmione (Brescia)
Estensione del vigneto: 10 ettari

Numero di piante per vigneto: 3000
Terreno: Argilloso

Fermentazione: in botti di acciaio sotto controllo termico
Ne. di bottiglie prodotte: 80.000
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