LUGANA D.O.C. SUPERIORE

Wir freuen uns, Ihnen unseren neuen Jahrgang 1999
vorzustellen: LUGANA DOC SUPERIORE.

Esreift 18 Monate in HolzfaRern (25 hl)und kommt erst
dann auf den Markt. Dieselange Zeit gibt dem Wein seinen
kraftigen und besonderen Character, den wir al's gehoben
Superiore bezeichnen.

Eswird bel 12-14°C serviert und passt hervorragend zu
raffinierten Speisen.

Genief3en Sie ihn mit guten Freunden zu besonderen
Anléssen.

Guida dei vini italiani 2002 - L. Maroni "...unaperformance
felice, ben sintetizzata dalla suadenza cremosa e
caibratamente speziataddl vaido Lugana Superiore 1999..."

Guida de I'"Espresso - 1 Vini d'ltalia 2002: Punteggio -
13/20

WEINFUHRER GAMBERO ROSSO 2002 :

2 GLASER - Jahrgang 1999

WEINFUHRER GAMBERO ROSSO 2003 :

2 GLASER - Jahrgang 2000

WEINFUHRER GAMBERO ROSSO 2004 :

2 GLASER - Jahrgang 2001

WEINFUHRER GAMBERO ROSSO 2006 :

2 GLASER (im Finale fir 3 Glaser ) - Jahrgang 2002
WEINFUHRER GAMBERO ROSSO 2007:

2 GLASER - Jahrgang 2003

Vini buoni d'ltalia, Touring Club Italiano:

2 GLASER - Jahrgang 2002

Merkmal e des Weines.

Name: Lugana doc Superiore
Alkoholgehalt: 13,5%

Jahrgang: 2001-2002-2003

Rebsorte: Trebbiano 100%

Anbauort: Sirmione

Anbaufléche: 1 Hektar mit 3000 Rebstécken
Boden: Lehmboden

Gérung: Holzfalkern -25hl-

N°Flaschen: 10.000
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